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UC RENKLI CHEESECAKE

1 paket kakaolu petibeur bisk(vi
Yarim paket tereyagi

400 gr labne

3 yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardagi seker

Yarim limon kabugu rendesi
Yeterli Meyve sosu

Biskavileri un haline getirip, tereyagi yogurup 10 dk sicak firina koyuyoruz.

Uzeri icin yumurta, labne, seker, limon kabugu rendesi, stt mikserleyip firindan ¢ikardigimiz biskGvilerin Gzerine
bosaltip 180 derece firinda pisirip sogumaya birakiyoruz.

Uzerine meyve sosunu tarife gére hazirlayip bosaltip buzdolabinda bir sire dinlendirip servise sunabiliriz.
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