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UC RENKLI BAVARUAZ

100 gram toz seker

1 kahve fincani su

2 adet yumurta aki

9 adet yumurta sarisi

180 gram toz seker

1 kg. stt (kaynatilarak 500 grama indirilecek)
6 adet jelatin yapragi

1 kahve kagsidi vanilya tozu

25 gram kakao

350 gram krem santi

Cilekli bavaruaz igin:

250 gr. cilek

200 gram toz seker

75gr.su

10 adet yumurta aki

1 cay kasigi limon suyu

1 damla kirmiz1 sekerci boyasi
100 gram krem gsanti

Kuguk bir kaba 100 gram sekerle 1 kahve fincani su koyarak bir kasik ucu ile surup alarak suya batirildiginda
surup cam gibi hal alana kadar hafif ateste sekeri agdalastirin ve seker agdalasirken, 2 yumurta akini telden
digsmeyecek koyulukta kdpuk haline gelene kadar durmadan dévin ve yumurta aklari koyulagip da seker agda
kivamina gelince, aklara azar azar surup akitarak dévmek suretiyle bunlari koyu bir hale getirin. lyice
soguduktan sonra iyice dévilmis krem santiyi katin ve bir tarafa birakin. Sonra bir tencereye 9 yumurta sarisi,
180 gram toz seker ile 1 kahve kasidi da vanilya tozu koyarak bes dakika kadar telle dévin. Sonra yumurtalara
kaynar bir halde olan sutl katarik tencereyi atese oturtun. Karisim ancak kaynama kivamina gelinceye kadar
telle hizla karistirarak pisirin. Sonra da bu karigsima 10 dakika soguk suda yatirilmis ve iyice sikilmig jelatin
yapraklarini katarak iyice karigtirin. Tencereyi atesten alarak ikiye bdlin, yarisina kakaoyu katarak iyice
karistinin. Her iki karigsimi da savurarak biraz sogutun. Bunlara krem santiyi de katarak iyice karistirin. Sonra
vanilyal bavaruazi yiksek bir kaliba bogaltin. Buzdolabina koyarak donmasini sagdlayin.

Bu arada cilekli bavaruazi hazirlayin. Bunun icin ¢ilekleri slizgegten gecirerek iyice ezin. Bir tencereye sekeri,
suyu, limon suyunu koyarak kaynatin. Buna soguk suda yatiriimis 5 adet jelatin yapradini katin. Bagka bir
tencereye 3 yumurta aki ile 1 tutam tuz koyarak yumurta aklari kar haline gelene kadar dévin. Jelatinli surubu
sicak olarak azar azar yumurta aklarina katin. Bir taraftan da telle iyice karistirin. Sonra bu suruplu yumurta
aklarina kirmizi sekerci boyasi ile stizgecten gegirdiginiz cilek plresini de katin. Karigsim peltemsi bir hal alana
kadar bunu ¢ok soduk su iginde oturtarak karistirin ve sogutun. Gilek kremasi peltelesmeye yiz tutunca buna
krem santiyi de katarak iyice karistirin. Bu arada buzdolabinda donmusg olan kremanin tzerine ¢ilekli bavaruazi
doékin. Tekrar buzdolabina birakarak dondurun. Kalibi tekrar dolaptan alarak ¢ikolatali bavaruazi donmus olan
¢ilekli bavaruazin tzerine dokin ve tekrar buzdolabinda donmaya birakin. Bavaruaz iyice donduktan sonra
kalibi ilik suya sokun. Kalibin Gzerine bir tabak kapatarak alt tst etmek suretiyle tabaga alin ve servis yapin.
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