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UC PEYNIRLI KOFTE VE SARIMSAKLI EKMEK

2 Yemek Kagigi Krem Peynir

1 Cay Bardagdi Rendelenmis Kasar Peynir
4 - 5 Dilim Cheddar Peynir

1 Bardagi Krema

100 G Tereyadi

2 Dis Sarimsak

3 - 4 Dal Maydanoz

Baget Ekmek

Tuz

Karabiber

Sarimsaklari ezin. Tereyagdini tavada eritin.

Igine tuz karabiber maydanoz ve ezilmis sarimsak ekleyin karigtirin.
Baget ekmekleri dilimleyin.

Uzerine sarimsakli tereyadi siriin ve firinda kizartin.

Kremayi sos tenceresinde kaynama noktasina getirin.

Icine peynirleri ekleyin ve eriyene kadar karistirin.

Dana kasap kofteyi paketin Gzerinde yazan pisirme talimatina gére pigirin.
Sarimsakli ekmek ve peynirli sosla dana kasap kofteyi servis edin.
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