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UC OTLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi aycicek yagim
3 dilim beyaz beynir

10-15 dal taze nane

10-15 dal dereotu

10-15 dal maydanoz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

Yumurta, yogurt ve aygicek yagi cukur canaga konur. Bir catalla plriizsiiz olana kadar girpilir. Uzerine tuz,
elenmis un ve kabartma tozu konur. Kisaca karistirdiktan sonra ezilmis peynir ve ¢ok ince kiyilmig Ug ot atilir. Alt
Ust edildikten sonra yaglanmig kig¢uk bir tepsiye doékilur, dizeltilir. 170 derece firinda yaklasik 40 dakika
pisirilir. Firindan ¢ikinca biraz dinlendirilir ve kare kare kesilir.
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