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UC LEZZETLI ORGU BOREK

Hilal Dokuyucu

Hamur:

3 su bardagi un

1 cay bardagdi ilik st

1 paket instant maya

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

Har¢c Malzemeleri:

1. harg

1 adet kirmizi biber

1 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

2. harg

2 yemek kasigi zeytin ezmesi
1 yemek kasigi kekik

3. har¢

1 kase rende peynir

5-6 dal dogranmis maydanoz

Derin bir kaba un konularak ortasi havuz geklinde agilir. Ortasina, seker, tuz, yumurtanin aki, Yuva maya ve 1
¢ay bardagi ilik sut konularak 5 dk. yogrulur. Uzerine nemli bir bez serilerek 10 dk. dinlendirilir.

1. harg icin:

Kirmizi biber kdzlenir ve kabuklar soyulduktan sonra sarimsak ve salca ile birlikte blenderdan gecirilerek ptr
haline getirilir.

2. harg icin:

Zeytin ezmesi ve kekik bir kasede karigtirilir.

3. harg icin peynir rendelenerek maydanozla karigtirilir.

Dinlenen hamurumuz 3 egit parcaya ayrilir. Her hamur servis tabagi kadar agilir. Ortasina bir fir¢ca yardimi ile
biraz yag sirdlir ve her bir hamurun igine hazirladigimiz iglerden konularak rulo yapilir. Bu rulolar yagl bir
kagidin Uzerine alinarak sag 6rgusu seklinde igice gececek sekilde orilir. Uzerine yumurta sarisi ve ¢érek otu
serpildikten sonra ilik bir yerde 10 dk. mayalanmasi beklenir. Daha sonra 180 derecede Uzeri kizarana kadar

pigirilir.
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