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UG LEZZET PILAVI

1 su barda@i bulgur

1 su bardag piring

1 su barda@i yesil mercimek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

4 su bardag et suyu

Mercimek haglanir ve suyu sizulir. Bir tencereye et suyu ve tuz konur. Kaynayinca yikanmis bulgur, 3 dakika
sonra ylkanmig piring eklenir. Ates kisilir, 10 dakika kadar pisirilir. Sonra haslanmis mercimek konur, dizeltilir.
Bagka bir tavada tereyagi eritilir, pilavin Gzerine gezdirilir. Karigtirnldiktan sonra yarim saat dinlendirilir.
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