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UC KURABIYE

1 Paket margarin (250 gr.)

2 Su bardagi misir nigastasi

1 Adet yumurta

1 Su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi st

1 Paket kabartma tozu (10 gr.)
1 Paket vanilya

Alabildigi kadar un

1 Gorba kasigi kakao

1 Tath kasig toz zencefil

1 Tath kagigi targin

Uzeri Igin;

1 Paket bitter ¢ikolata (80 gr.)
1 Gorba kasigi sit
Hindistancevizi

# Oda Isisinda yumusamis margarin gukur bir kaba konur, Gizerine yumurta ve sit eklenir. Bir girpiciyla pirizsiz
bir hal alana kadar ¢irpilir.

# Kanisimin Uzerine, pudra sekeri misir nigsastasi, kabartma tozu, vanilya ve orta - sert kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur.

# Hamur 3 esit parcaya boltndr. 1. pargaya kakao katilir, yogrulur. 2 pargaya zencefil ve targin eklenir yogrulur,
3. parga sade birakilir.

# Her parca merdane ile fazla ince olmayacak sekilde agilir, kurabiye kalibiyla kesilir, yaglanmamisg firin
tepsisine az araliklarla dizilir. 190 derece dnceden isitiimig firinda sade kurabiyenin rengi beyaz kalacak 6lglide
pigirilir.

# Kurabiyeler sogurken, ¢ikolata ve bir kasik sit, bir cezveye konur, cezve de i¢i su dolu olan biraz daha biyuk
bir kaba yerlestirilir. Orta ateste cikolata eriyene kadar karistirilarak sivi hale getirilir.

# Erimis cikolata kurabiyelerin lizerine yeteri miktarda dokuillr. Gikolata sogumadan Uzerine hindistancevizi
serpilir.

# Cikolatalar sertlesince ikram edilir.

Not: Ug kurabiyenin yapiminda beyaz cikolata kullanilabilir, hindistancevizi yerine de ince déviilmiis ceviz
serpilebilir.

Bu tarif (Mltevaz Lezzetler Kurabiyeler Sayfa: 47) alinmistir. Sevgiler

ML® Uc Kurabive icin tiklayin



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uc-kurabiye-vt123
https://tr.ml.md/uc-kurabiye-vt2
https://lezzetler.com/images/galeri/UcKurabiye.jpg

© lezzetler.com tarif no:123 « adi:Ug Kurabiye + génderen:Banu Atabay « indirme tarihi:27.04.2025 - 08:29


http://www.tcpdf.org

