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UC KATMANLI TEPSI BOREGI

4 adet gunlik yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

6 corba kagidi siviyag
Iciigin:

25-30 yaprak ispanak
Tuz

2 adet havucg

2 dilim beyaz peynir

Ispanak ince kiyllir, az tuzla ovularak gevsetilir. Haglanmig havug rendelenir. Peynir ezilir. Tepsinin tabani
yaglanir. ilk yufka konur, kenarlardan sarkan yufkalar da tizerine birakilir. Yumurta, st ve siviyag karigimi
tzerine gezdirilir. Ispanakli harg yayilir. Ikinci yufka ayni sekilde yerlestirilir, sivi karigim gezdirilir. Ezilmis peynir
serpilir. Uglinct yufka da konur, sivi karisim gezdirilir, havug birakilir. Son yufka konur. Kalan sivi karigim
sUrdlir. Bigakla kare kare kesilir. 180 derece firina verilir. 35-40 dakika pigirilir.
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