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UC KATLI UG CIKOLATALI PASTA

50 gr sitll gikolata

250 gr beyaz cikolata

3 su bardagi krema

2 yemek kasigi toz jelatin
Yeterince Su

Tabani igin:

250 gr bitter ¢ikolata
150 ml krema

100~150 gr kek
yeterince nane yaprag!

1 yemek kasigi margarin

Tabani i¢in, kremayi sos tenceresinde isitin ve kl¢Uk pargalara bdlinmus ¢ikolatay ve margarini ekleyip
eriyinceye kadar karigtirin. Robotta toz haline getiriimis keki ilave edin. Karigimi 10 dakika dinlendirdikten sonra
tabanina yagli kagit serili kelepgeli kek kalibina ya da porsiyonluk gemberlere bastirarak yayin. Derin
dondurucuya alarak sogumaya birakin. Jelatinin yarisini kiiguk bir kaseye alip tzerine 2-3 yemek kasidi su
serpistirin ve bekletin. 1 su bardagi kremayi isitip sitli gikolatayi, ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin.
Hazirladiginiz jelatinide ekleyip guizelce karistirin ve karigimi kaliptaki tabanin Gzerine yayin ve derin
dondurucuda 1 saat bekletin. Beyaz cikolatayi da ayni sekilde hazirlayip sutli ¢ikolata tGzerine yayin ve 1 saat
daha derin dondurucuda bekletin. Pastayi kaliptan ¢ikartip Gzerini rendelenmis ¢ikolata ve nane yapragi ile

sUsleyerek servis yapin.
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