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UC KATLI PATATES SALATASI

5 Adet Haglanmig Patates
3 Adet Havug

7 Adet Kornison Tursu

1 Adet Limon

2 Adet Prrasa

1 Kase Yogurt

Karabiber

Sivi Yag

Tereyagi

Tuz

Patatesleri kabuklariyla birlikte hagladiktan sonra sogumaya birakiyoruz. Havuglari soyup rendenin iri yerinden
rendeliyoruz. Tavanin igerisine az sivi yag koyduktan sonra havuclar orta hararetli ateste 5 dk. kavuruyoruz.
Tavayi ocaktan alip sogumaya birakiyoruz. Pirasalarimizi uzunlamasina ortadan ikiye kesip tahta tGizerinde ince
olarak dog@ruyoruz. Az sivi yagda pirasalari 5 dk. kavuruyoruz. Sebzeler kavrulurken tuz ve karabiberini
eklemeyi unutmuyoruz. Daha sonra haglamis olan patatesleri karistirma kabina iri yerinden rendeliyoruz. Tuz,
karabiber, zeytinyag,limon suyunu koyup iyice harmanliyoruz. Salatamizi servis edeceglmlz tabagln icerisine
alti ve Ustli agik olan pasta gemberini koyuyoruz. ilk olarak patates-li harcimizi gemberin igerisine alip kagikla
duzlestirip bastiryoruz. Uzerine havuglu harcimizi dokUp yayiyoruz. Son kat olarak pisirdigimiz pirasalari dokiip
yaylyoruz, ince kiyilmig kornigon tursulari serpiyoruz. Bir kdsede yogurdumuzu ¢irpiyoruz. Itege bagl olarak
ezilmis sarimsak da ekleyebilirsiniz. Susuz yerinden aldi§imiz yogurdu ¢irptiktan sonra salatanin tizerine
dokuyoruz. Byle bir gemberiniz yoksa Uzilmeyin. Kek kalibini yaglayip sirayla pirasayi, havucu, patatesi koyup
ters cevirip ayni sekilde sUs salatasi yapabilirsiniz.
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