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UC KATLI CHEESECAKE

Malzeme:

1 paket cavdarl biskivi

1 paket limonlu bisk(vi

50 gram Teremyag

3 corba kagidi st

Uzeri icin :

1,5 su bardag taze siyah Gzim suyu

1,5 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJl Bizim Mutfak Misir Nisastasi
2 corba kagigi toz seker

Ic Malzeme igin :

500 gram tatli lor peyniri

3 ¢corba kagsigi krema

2 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Sekeri
4 adet yumurta

Bisklvili karisim igin Teremyagi yakmadan eritin. Mutfak robotuna aktarip biskGviler ve sitl ilave ederek un
haline gelinceye kadar karistirin. Karigimi yuvarlak kelepgeli (capi en fazla 24 cm) bir kaliba elinizle duzlestirerek
yayin. Buzlukta diger islemler bitene dek bekletin. Peynirli karisim i¢in yumurta aklari ile sarilarini ayri kaplara
ayirin. Yumurta aklarini bir tutam tuz ile kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta sarilarini ayri bir kasede
pudraseker, krema ve peynir ile karigtirin. Her iki karisimi bir kapta birlestirin ve buzlukta beklettiginiz biskivili
karigimin Uzerine yayin. 160 dereceye ayarl firinda 40-45 dakika kadar pigirin. Firindan alin. Sogumaya birakin.
Uzeri icin tUm malzemeyi sos tenceresine alin. Kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. llininca
soguyan kekin tzerine yayin. Buzdolabinda en az 6 saat beklettikten sonra servis yapin. Aklinizda Bulunsun: Bu
tatly isterseniz tatli lor peyniri yerine labne peyniri ile de hazirlayabilirsiniz.
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