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UC KARDES GUVECI

1 dis sarmisak

350 gram kuzu bdbrek yatagi

350 gram kuzu bébregi

350 gram kuzu cigeri

4 adet iri domates

2 adet halka gibi dogranmis sivribiber
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kekik

24 adet arpacik sogan

2 corba kasi§i tepeleme yag

1) Etleri alabilecek blyuklUkte bir glivecin igini, tamamen 1 dis sarimsakla ovunuz. Kalan sarmisag atiniz.
2) Guvecin igini az yagla tamamen yaglayiniz.

3) Yag hari¢ bitin malzemeyi ilave ediniz. Yagi eritip Gzerine dékiniz.

4) Bir kere karigtirarak glvecin agzini, glvecin Uzerinden sarkan yuvarlak kesilmis 3 adet yagh kagitla
kapayiniz. Kapadiktan sonra bir sicimle sikica baglayiniz.

5) K&gidin Gstten yanmamasi igin yaldizli k&gdit varsa yaldizli kagit ile sariniz.

6) Yoksa bir kapak kapatip, 2,5 saat orta sicakliktaki firinda pisiriniz. Sonra servis yapiniz.
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