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UC KAGIT BISKOVISI

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 cay kasigi zencefil

2 cay kasigi targin

Yumusgacik margarin, pudra sekeri, kabartma tozu, yumurta ve un bir araya getirilir, gtizel bir hamur yapilir.
Sonra hamur 3 pargaya ayrilir. lIk parcaya toz zencefil, ikinci pargaya zencefil, Gglincl hamur pargasina da
kakao eklenir. Her parga merdane yardimiyla yarim santim kaliniginda agilir. Her parga aynen agildiktan sonra
bicakla yarim kibrit kutusu kadar kesilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda 7-8 dakika pigirilir.
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