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UG FASULYE GUVECI

Malzemeler

500 g taze fasulye (dogranmig)

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1 su barda@i kuru fasulye (haslanmig)
1 su barda@i barbunya (haslanmis)

2 adet kuru sogan (dogranmig)

3 adet taze sogan (kiyilmis)

2 adet carliston biber (kiyilmig)

2 adet domates (kup kip dogranmis)
1 yemek kasigi domates salgasi

2 adet Knorr Et Bulyon

2 dis sarimsak (kiyilmig)

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasigi kekik

Bir miktar karabiber

2.5 su bardagi su (500 ml.)

Hazirlanisi

Tencerede aycicek yagini kizdirp kuru soganlari ekleyerek soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Carliston
biberleri ve domatesleri ilave edip pisirmeye devam edin. Domatesler yumusadiktan sonra salgayi ekleyip
kokusu ¢ikana kadar kavurun. Taze fasulyeleri, barbunyayi, kuru fasulyeyi, Knorr Et Bulyon Tabletlerini,
sarimsagl, taze soganlari, kirmizi pul biberi, kekigi, ¢cekilmis karabiberi ve suyu ilave edip karistirin. Kisik ateste
35-40 dakika pisirip sicak olarak servis edin.
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