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U COREK

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 dilim beyaz peynir

10-15 dal maydanoz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesiyle kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogrulur ve 20 dakika dinlendirilir. Daha sonra
hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir, merdaneyle ¢ay tabagi kadar acilir. Kenarina i¢ konur, énce rulo

yapilir, sonra u seklinde katlanir. Gérekler yaglanmis tepsiye konur, 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Bos Corek icin tiklayin
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