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TUZLU YOGURT CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 su bardag iri bulgur

2 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi sade yagd

1 tath kasidi kuru nane

Y2 su bardag tuzlu yogurt
1 litre kaynamis su

Tencereye bir kagik sade yag konulup piyaz dogranmig soganlar eklenerek yagda dldirtlir. Ustiine tuzlu yogurt
eklenerek bir miktar daha karistinlir. Daha sonra kaynamis suyu ve bulguru ekleyip kaynatmaya devam edilir.
Bulgurun pismesi ile birlikte tencere atesten alinir. Bir tavada, kalan yad ve nane kizdinlarak ¢orbanin Uistiine
gezdirilerek servis edilir.
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