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TUZLU YOGURT CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

200 gr. kuzu incik

6 yemek kasigi tuzlu yogurt
100 gr. piring

1 yemek kasigi un

5 bardak su

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

Bes bardak su bulunan bir tencerede incik haglanir. Piring yikanip igine atilir. Piringler ezik hal alinca; bir tavada
yag kizdinlip un eklenerek sarartilir. Tuzlu yogurtla beraber yedire yedire ¢orba suyuna katilir. Bir tagim
kaynatildiktan sonra Ustline nane serpilerek servis edilir.

ML® Yogdurt Corbasi icin tiklayin
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