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TUZLU YILDIZLAR

https://www.sabah.com.tr

125 gram eritilmis margarin
3/4 su bardagi sivi yag

3/4 su bardagi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

4,5 su bardagi un

Uzerine:

Corekotu

1 adet yumurtanin sarisi

Bir kapta margarin, sivi yag, yogdurt, tuz ve toz sekeri iyice karistirin. Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip
yogurun. Hamuru merdane ile biraz agin. Yildiz geklindeki kalip yardimiyla pargalar hazirlayin. Yildizlari,
yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strlp ¢orek otu serpin. Onceden isitilmig 170 derece
firnda, 30-35 dakika Uzerleri pembelesene kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.

Not: Yildiz kalibiniz yoksa, hamuru boru gibi yuvarlayip, bigakla keserek yassi, yuvarlak kurabiyeler
yapabilirsiniz.
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