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TUZLU UGGEN

Malzemeler:

200 gram un,

1 fincan su,

70 gram tereyag!

1 yemek kasigi tuz.

Hazirlanisi:

1 fincan suyu kaynatin. 1 yemek kasigi kadar ayirdiktan sonra tereyagini katip, karistirarak yagi suda eritin.
Tencereyi atesten indirin. Tahta bir kasikla hizla karistirirken unu bosaltin. Unu topak kalmayacak sekilde
karistinip, tencereyi tekrar atese oturtun. Karistirmaya ara vermeden karisimi 1-2 dakika kaynatin. Tencereyi
atesten indirip, icindekini unlanm|§ mermerin lzerine dokiin. Uzerine nemli bez értlip, hamuru 2 saat kadar
dinlenmeye birakin. Bu siirenin sonunda hamuru merdaneyle 2 milim kaliniginda agin. Keskin bir bigakla tiggen
bigiminde pargalara bélun. Bir firin tepsisini yaglayin. Uggen bicimindeki hamurlari bu tepsiye aralikli olarak
dizin. Uzerlerine tuz da serptikten sonra tepsiyi orta isili firina siiriin. Tuzlu tcgenler pisince tepsiyi firindan
cikarip, igindekileri sogumaya birakin. Uggenler soguyunca tepsiden alip, servise sunun.
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