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TUZLU TART

HAMUR MALZEMELERI

2 1/4 su bardagi (250 gr.)

1/5 paket margarin (50 gr.)

2/3 dolu ¢orba kasig!

kuru Pakmaya (10 gr.)

1/2 cav kasigi tuz (1 gr.)

1 adet yumurta

1 1/4 gay bardagi ik su (125 gr.)
UST MALZEMELERI

1/2 su bardagi rende kasar peyniri (50 gr.)
50 gr. salam

1 yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra 1 defa katlayin ve merdaneyle kalibin igine
kenarlar 2-3 cm. kalinliginda olacak sekilde agarak yayin. Yumurtanin bir kismi ile rende kagarin yansini
kanstirin ve hamurun tzerine en alt tabaka olarak yayin. Uzerine salam dilimlerini koyun ve kalan yumurta
sansini sUriin. En Gste ise kalan rende kagarlari serpin. 25-30 dakika daha dinlendirin ve 220°C isitilmis finnda
yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Tuzlu tartin Gst malzemesi olarak istenilen hersey kullanilabilir. Ornegin
mantarli, sosisli, kiymali, soganli, domatesli, deniz mahsdlleri ile tartlar yapilabilir. Ayrica pizzaya gére daha ge¢
bayatlama 6zelligi ve sicak soguk her turll servis yapilabilme kolayligi vardir.
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