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TUZLU TART

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
2 adet yumurta

Ké&fi miktarda tuz
Iciigin:

250 gr. kiyma

1 bas sogan

2-3 adet yesil sivribiber
1 corba kasigi domates salgasi
Biraz tuz, karabiber
Yarim ¢orba kasigi yag

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, yagi koyup, biraz elle yumusatiniz.

Yumurtayi, tuzu koyup, bir hamur yapiniz.

Hamuru iki esit parcaya ayirip, biraz dinlendiriniz.

Hamurun bir pargasini yarim cm. kalinlikta agip, yaglanmig tart kalibina yayiniz.

Kiymali i¢i icerisine koyup, gevre kadar yayiniz.

Kenar kisimlarina yumurta sarisi striindiz. (Ikinci hamurun yapigmasi igin.)

Ikinci hamuru da ayni sekilde agip, i¢in Uzerini tamamen 6rtecek sekilde yayiniz.

Kenarlarin yapigmasi igin hafifge bastiriniz.

Uzerine tekrar yumurta sarisi sirip, orta isili firina koyarak altini ve tstiini pembe renkte pigiriniz.
Finndan alip, hafif soguduktan sonra kaliptan gikarip, sicak sicak servis yapiniz.

Icinin hazirlanmasi:

Yagin icerisine ince dogranmis sogani koyup, hafifce kavurunuz.

Kiymayi, ince dogranmis taze yesil biberleri de koyup, kiyma hafif suyunu ¢ekinceye kadar kavurunuz.
Sonra sulandiriimig salcayi, tuzu, biberi koyup, atesten aliniz.

Not: Kiymali i¢ yerine peynirli, sosisli veya ¢ok cesitli pizza icleri de koyup yapabilirsiniz. ikinci kat hamuru
koymadan agik olarak da yapilabilir.
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