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TUZLU SUTLU 8 BISKUVI

Necip Usta

400 gr. elenmis un

20 gr. maya

50 gr. yad

2 sar1 yumurta

1 corba kasigi tuz

3+1/2 kahve fincani st (175 gr.)

Siti hafif iitip kiiglik bir kaba koyunuz. Unun yarisini ilave ederek karistirip yumusak bir hamur yapiniz. Uzerini
kapatarak 10 dakika mayalandirip yumurta sarisi ve yagi ilave edip 2 - 3 dakika ¢irparak yogurup kalan unu
ilave ediniz.

2-3 dakika daha yogurup hamuru ceviz blyukliginde pargalara kesip parmak gibi uzaltarak altina hafif un
serpip elastikiyetini kaybetmesi igin 15 dakika dinlendirin. Sonra diiz bir satihta kalem gibi yuvarlayip 8 rakami
sekli vererek tepsiye diziniz. Cirpilmig yumurtayi firca ile Gzerine hafif yumurtalayip buzdolabinda 30 dakika - 45
dakika mayalandirip 200 derece kizgin firinda yedi sekiz dakika pisiriniz.
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