—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TUZLU SIMIT

250 Gr Sana Hamurisi
1 Cay Bardagi yogurt
2 Su Bardagi susam

1 Paket kabartma tozu
500 gr un

1 Cay Bardagi sivi yag
1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

Unun ortasina, oda sicakliinda bekletilmis margarini, yumurtanin sarisini, sivi yagi, yogurdu, kabartma tozunu,
ve tuzu koyun. Hamuru iyice yogurun. Ufak pargalar alip simit sekli verin ve Ustlerine ¢irpilmig yumurta aki stirlp
susam serpin. Onceden isitilmig firinda (175 derece) 25 dakika (Ustleri pembelesinceye kadar) pisirin.

© lezzetler.com tarif no:85284 « adi: Tuzlu Simit « gdnderen:fatos nur « indirme tarihi:05.05.2025 - 01:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-simit-vt62736
http://www.tcpdf.org

