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TUZLU SIMIT

1 paket margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta (sarisi Uzerine)
1 corba kasigi mahlep

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi seker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi pekmez
Aldig1 kadar un

Margarini eritin, siviyad, yogurt, yumurta beyazi, seker, tuz, mahlep ve aldigi kadar un ile kulak memesi
kivaminda hamur yogurun.hamurdan kii¢lk pargalar kopartin, elinizde yuvarlayip simit sekli verin yaglanmig
veya yaglh k&gt serilmis tepsiye siralayin.Uzerine yumurta sarisi ile pekmezi karigtirip siiriin, susam
serpin.Onceden isitiginiz firnda 170 derecede Uzeri kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:68116 « adi:Tuzlu Simit « gdnderen:ipeknur « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-simit-vt538
http://www.tcpdf.org

