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TUZLU SIMIT

5 su bardagi un

1 su bardag tereya@i (oda sicakhginda yumusatiimig)
1 cay bardagi sivi yadi

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 adet ¢irpilmis yumurta aki

Yarim gay bardagdi susam

Oncelikle derin bir yogurma kabinin iginde yumusamig tereyagi, sivi yag, yogurt, yumurta, tuz ve unu iyice
karistirip, 5-6 dakika kadar sikica yogdurun. lyice kivama gelip, 6zlesen hamuru bir kenarda en az 30 dakika
kadar dinlendirin.

Finn tepsisini, yumusamis tereyaguyla iyice yaglayin. Dinlenen hamurdan, kabuksuz ceviz blyukligunde
parcalar kopararak iki elinizle arasinda ince uzun serit seklinde yuvarlayin. Sonra da bu yuvarlak seridin iki
ucunu birlegtirerek minik simit seklini verin.

Hazirladiiniz simitleri bir tasin i¢inde ¢irpilmis yumurta akina daldirin ve sonra da iyice susama bulayip,
yaglanmis firin tepsisine dizin. En az 10 dakika énceden 175 dereceye ayarladiginiz ve isittiginiz firnda tzerileri
altin sarisi renk alincaya kadar pisirin. Firindan alip, sogumaya birakin ve servise sunun.
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