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TUZLU SIMIT

T.C. Berlin Blyukelgiligi

250 gram margarin (oda sicakliginda yumusamis)
1/2 ¢ay bardag@ stt (50 ml)

1/2 ¢ay bardagi toz seker (50 g)

2 cay kasigi mahlep (6 g)

1 cay bardagdi siviyag (100 ml)

400 gram un

1 bardak st (250 ml)

1 cay kasigi tuz (8 g)

Susam

Margarin, sut (yarm ¢ay bardagi), toz seker, mahlep, sivi yag ve un bir derin kaba ilave edilip yumusak hamur
elde edilene kadar karistirilir. Yaklasik 1 saat buzdolabinda bekletilir.

Hamurdan parcalar kopartilip rulo yapilarak parmak kaliniginda gubuklar elde edilir. dstege gore ya sa¢ 6rgusi
veya yuvarlak sekiller verilebilir. Daha sonra site batirilir ve Gzerine susam serpilir.

Finnda hafif pembelesene kadar orta hararette (150 ° C) pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:111114 « adi:Tuzlu Simit « génderen:Goksen « indirme tarihi:07.04.2025 - 09:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-simit-vt538
http://www.tcpdf.org

