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TUZLU RULO COREK

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani siviyag

200 gram margarin (eritilmig)
1 paket kabartma tozu

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi un

Ici Icin:

200 gram peynir

kiyilmig maydanoz

Yogdurma kabina bir yumurtanin sarisini ayirarak diger yumurtalari kirin. Siviyag, eritilmis sogutulmus margarini,
tuzu ilave edip karigtirin. Kabartma tozunu ve unu ilave ederek hamuru kulak memesi yumusgakliginda yogurun.
I¢i icin yapacaginiz beyaz peyniri iyice ezip Kiyilmig maydanozla karigtirarak i¢ini hazirlayin. Hazirladiginiz
hamuru alti esit parcaya ayirin. Tezgaha unu serpip her pargayi yuvarlak agin ve dérde bolin. Elde ettiginiz
dgcgen hamur pargalarina peynirli hargtan paylastirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin ve Gizerine yumurta
sarisindan surtip susam ya da ¢orek otu serpip pigirin.
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