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TUZLU POFUDUK

MALZEMELER (8 KIiSILIK)
3 muz

2 yumurta

Yarim si bardagi toz seker

2 ¢orba kagigi misir unu

4 corba kasigi un

2 corba kasiJi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu
1 pakel muzlu puding

2 su bardagi sut

2 corba kasiJi antepfistidi

Yumurtalar ve toz sekeri cukur bir kaba alip mikserle képiik kdplk olana kada ¢irpalim. Kakao, elenmis un ve
musir ununu ekleyip karigtiralim.

Kabartma tozunu ilave edip pUriizstiz bir hamur olana kadar ¢irpalim. Hamuru tartdlet kaliplarina paylagtiralim.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 8-10 dakika pisirelim. Muzlari soyup dilimleyelim, kararmamasi icin
limonlu suda bekletelim. Muzlu pudingi sitle pakel Gzerindeki tarif gibi pisirelim. Sogumaya birakalim, Muzlarin
yarisini pudinge ekleyip karigtiralim. Pudingi tartélederin yarisinin Gzerine ilave edelim. Kalan muz dilimleriyle
sUsleyip Uzerlerini kalan tartoletlerle kapatalim. Antepfistigi serpip servis yapalim
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