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TUZLU PEYNIRLI TART

1 cay kasigi tuz

150 gr sana yagi

25 gr kasar peyniri rendesi
250 grun

1 adet yumurta

Harci Igin:

170 gr su

125 gr. Un

100 gr kasar peyniri rendesi
85 gr. Sana

50 gr. Beyaz peynir

3 adet yumurta

1 yemek kasigi maydanoz (az dogranmig)
Y2 cay kasigi kekik

Tuzlu tart hamuru i¢in unun ortasi acin, diger malzemeleri ilave ederek hamuru yodurun ve 30 dakika
buzdolabinda Ustl naylonla sarili olarak bekletin. Hamur dinlendikten sonra kii¢lk tartalet kaliplarina el ile
oturtup ortasina ¢ukur sekil verin ve kenar fazlaliklari alin. I¢ dolguda kullanilacak harg i¢in tencereye Sana, su
ve tuz koyup kaynamaya baglayinca un ilave edin ve tahta kasik ile karistirarak 2-3 dakika pisirin. Hafif
soguyunca yumurtalari yavas yavas ilave edip karistirin. Hazirlanmig hamurun igine rendelenmis kasar peyniri,
ezilmis beyaz peynir, maydanoz ve kekik ilave edip karigtirin. Hazirlanan i¢ malzemeyi sikma torbasina
doldurup, énceden hazirlanan tartalet kaliplarinin igine sikarak verin. Onceden 200 derecede isittiginiz firinda
25-30 dakika pisirin.
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