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TUZLU PATLICANLI KEK

3 adet yumurta

2 adet patlican

2 dilim peynir

1 cay bardagi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

1 paket kabartma tozu
1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

Patlicanlarin biitiin kabuklar soyulur, kusbasi seklinde dogranir, tuzlu suda bekletilir. (yarim saat) Sonra sudan
sikarak alinir. Peynir ezilir, dereotu ince kiyilir. Butiin malzemeler bir araya getirilir, iyice kanstirilir. Yaglanmig
firn kabina dokilir. 170 derece firinda 45 dakika kadar pisirilir. Daha sonra kare kare keserek servise sunulur.
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