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TUZLU PASTANE KURABIYESI

https://www.elele.com.tr

250 g tereyag

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Yarim ¢ay bardagi tzim sirkesi
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

Uzeri igin:

2 yumurtanin sarisi

Susam

Gorekotu

Ay cekirdegi ici

Un hari¢ gerekli olan tim malzemeyi genis bir yogurma kabinda harmanlayin. Kulak memesi kivaminda bir
hamur elde edecek sekilde azar azar unu ilave edip yogurun. Hamurdan cevizden daha kigUk olacak sekilde
pargalar kopartip gsekil verin ve yaglh kagit serili firin tepsisine dizin. Gizerlerine yumurta sarisi surin. Bir kismina
susam, bir kismina ¢orek otu kalanina ise ay ¢ekirdegi ici serpip Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri
kizarincaya kadar yaklasik 20-25 dakika pisirip servis yapin.
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