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TUZLU PASTA

TUZLU PANDISPANYA iCIN

22 cm ¢apinda 3 adet pandispanya igin
8 adet yumurta sarisi

30 gr seker

Y2 yemek kasigi / 8 gr tuz

190 gr elenmig un

75 gr SANA Hamurigi

2 paket kabartma tozu

ARALARA KOYMAK ICIN

birer adet patlican, kabak ve kapya biber
2 dis sarimsak

2 yemek kagigi SANA Hamurigi
UZERINI SUSLEMEK ICIN

Frenk sogani

Sari ve kirmizi bebek domates

Frenk GzOmu

Findik turp

Finni 180 C dereceye ayarlayin. 22 cm lik kelepgeli kek kalibint SANA Hamurigi ile yadlayin ve biraz un serpin.
8 adet yumurta sarisini tuz ve seker ile mikserde 10 dakika cirpin. Eritilmis SANA Hamurigini ilave edin. Un, ve
kabartma tozunu ekleyerek homojen bir kivama gelene kadar karistirin.

Onceden isitilmig firnda 20- 30 dakika kadar pisirin. Kekiniz 2 kat sistiginde firini kapatabilirsiniz.
Pandispanyayi firindan ¢ikartin ve sogumaya birakin.

Soguyan pandispanyayi tirtikl bir bigak yardimi ile enlemesine tge bolin.

Kremasi i¢in tim malzemeyi bir kaseye alarak ¢irpin ve bir sikma torbasina alarak buzdolabinda sogumaya
birakin. Patlican, kabak ve biberi vereviemesine dilimleyin. Bir tavaya SANA Hamurigi ekleyerek yagi kizdirin.
Sarimsaklari ve sebzeleri ilave ederek soteleyin. Tuz, arabiber ve bir yemek kasigi kadar un ilave ederek
sebzeler yumusayana dek pisirin.

Kremanizi pandispanyanizin ilk katina ortadan baglayarak dairesel sekilde sikin. Kremanin Gizerini sotelenmis
sebzeler ile stsleyin. Ikinci pandispanya i¢in de ayni islemi tekrarlayin. Ugtlincii katpandispanyay ilave ettikten
sonra pastanizin Gzerini ve etrafini krema ile kaplayin. Bu igslem igin bir spatula kullanin.

Pastanin yan kisimlarini frenk sogani ile, Gzerini ise bebek domates, frenk Gzima ve ince kiyilmis findik turpu ile
susleyin.
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