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TUZLU MILFQOY

3, 5 su bardagdi un

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
1 tath kasigi sirke

1 cay kasig tuz

250 gr. margarin

8 adet milféy hamuru
Igine:

300 gr. beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
2 adet domates

3,5 su bardag unu derin bir kaba ekleyip ortasini agim. Yumurta aki, yarim paket kabartma tozu, 1 tath kasig
sirke, 1 ¢ay tuz ve margarini ekleyin. Yogurup merdane ile a¢in. Hamurdan 32 adet dikdértgen kesin. Beyaz
peynir, ¢ok kiiglk kiip seklinde dogranmis domates ve ince kiyilmig yarim demet maydonozu karigtirin.
Hazirladiginiz harci hamurlarin tizerine koyun. Diger yandan, milféy hamurlarini inceltip kafes geklinde kesin.
Hamurun Gzerine koyun. Yumurta sarisini da izerine siriin. Onceden isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana
dek pisgirin.
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