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TUZLU KURU PASTA

Neli Balgat/ANKARA

6 su bardagi un

1 yemek kasigdi tuz

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardagindan biraz az aycicek yagi

3 yemek kasigi margarin

3 yemek kasigi tereyagi

Icine koymak igin istenen gegitte malzeme (peynir, zeytin, patates, kiyma vb)
Uzerine serpmek i¢in susam ve ¢orekotu

Unun ortasi havuz bigiminde acilir. Tuz, seker, siviyag, eritiimis margarin ve tereyadi da una eklenir ve iyice
yogrulur. Yogrulan hamur bir siire dinlendirilir. Dinlendirilen hamurdan kigUk pargalar koparilip avug iginde
yuvarlanir. Yuvarlanan parcalar tezgahin tzerinde digli merdane yardimiyla 3-4 cm kalinhginda acilir. I¢lerine
istenilen i¢ malzemesi konur (peynir, zeytin, patates, kiyma vb) ve istenen sekil verilerek kapatilir. Yaglanmig
firin tepsisine dizilir. Uzerlerine susam ve ¢6rekotu serpilir. 180 dereceye ayarlanmis firinda 25 dakika pigirilir.

ML® Iskandinav Kurabivesi icin tiklayinML® Ispanakli Kuru Pasta icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:22885 « adi:Tuzlu Kuru Pasta * génderen:Havva Aytekin « indirme tarihi:28.04.2024 - 14:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-kuru-pasta-vt10463
https://tr.ml.md/iskandinav-kurabiyesi-vt362
https://tr.ml.md/ispanakli-kuru-pasta-vt1498
http://www.tcpdf.org

