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TUZLU KURU PASTA

1 paket oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardag zeytinyag!

1 cay bardagi yogurt

5 yemek kasigi toz seker

4 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

Arzuya goére 1 yemek kasigi, pul biber,
1 yemek kasigi kekik

Yumurta sarisi

Corekotu ve susam

Hamuru hazirlamak i¢in oda sicakhgindaki margarini, 1 ¢cay bardagi sivi yagi, 1 ¢ay bardagdi yogurdu, 5 yemek
kagiQi toz gsekeri, 4 cay kagidi tuzu ve 3 su bardagi elenmig unu derin bir kaba alarak yogu-run ve yumusak, ele
yapismayan elastik bir hamur elde edin. Isterseniz benim yaptigim sekilde hamuru g pargaya bélin, bir
parcasina 1 yemek kagigi pul biber, diger pargasina da bir yemek kagigi kekik ekleyerek yogurun. Diger parca
sade kalsin. Bdylece biberli, kekikli ve sade olmak Uzere (¢ ¢esit kuru pastaniz olur. Isterseniz de hepsini sade
yapin, siz bilirsiniz. Firininizi 180 dereceye ayarlayin. Hamurlar ¢ok ince olmayacak sekilde merdane ile agarak
dilediginiz sekilde bir kalipla keserek sekil verin. Kurabiyeleri yaglanmis tepsiye dizerek Uzerlerine yumurta
sarisi siirlip gorek otu ve susam serpin. Firinda tizerleri kizarana kadar pigirin. Gok fazla pismesin, 15-20 dakika
yeterli. Surekli kontrol edin yanmamalari i¢in. Ince olduklarindan ¢abuk pigerler.
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