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TUZLU KURABIYE

150 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigr mahlep

1 paket vanilya

1 yumurta

100 gram kasgar peyniri

Kirmizi pul biber, kekik ve ¢érekotu

Derin bir kabin i¢ine unu ve yagi alip elinizle ufalayin. Baharatlari, mahlebi, sirkeyi ve kabartma tozunu da
tzerine ekleyip karigtirmaya devam edin. Rendelenmis kagar peyniri ve yumurtayi Gizerine ekleyip yumusak bir
hamur yapin. Istediginiz sekli verip firin tepsisine dizin. 200 derecede firnda 20 dakika kadar pigirin. Istenirse
Uzerine yumurta sarisi surulip ¢érekotu, kekik, susam gibi hem koku hem lezzet veren cesniler de
kullanabilirsiniz. Agizda dagilan harika bir biskivi oluyor.
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