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TUZLU KURABIYELER

4+1/2 su bardagi un (500 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)
1 paket margarin (250 gr.)

1+3/4 silme tath kasigi tuz (12 gr.)

2+adet yumurta

2/3 kahve fincani Ilik su veya st (40 gr.)
1/2 su bardagi rende kasar peyniri (50 gr.)

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Mayali hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra hamuru kiiclk parcalara ayirin ve
kiicUk kaliplar yardimiyla istediginiz sekli verin. Bu hamurlari yaglanmig tepsiye dizin ve 25-30 dakika daha
dinlendirin. Uzerlerine yumurta sarisi sirin. Aynca rende kasar veya ¢oreotu serperek degisik sekillerde
susleyin ve 200° C isitilmis firnda yaklasik 15-20 dakika pisirin. Biberli veya peynirli gesitler yapmak ic¢in
sekillendirmeden 6nce hamurunuzdan bir bélim ayinn ve kirmizi biberle veya peynirle yogurun.
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