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TUZLU KURABIYE

100 Gr Sana Hamurigi

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz

1 Adet kabartma tozu

150 gr eski kasar

1 Adet yumurta

1 Gorba Kasig hardal,aci kirmizi pul biber
2,5 Su Bardagi un

Rendelenmis kagar peynirini, margarini ve pul biberi karigtirin. Hardal, un, kabartma tozu ve tuzu da tizerine
ekleyip yogurun. Hamuru tezgah Uzerinde acip istediginiz sekilde kesip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine
yumurta sarisi strtip ¢érekotu ve rendelenmis peynir serpin. 190 derece dnceden isitilmis firnda 15-20 dakika

pisirin.
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