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TUZLU KURABİYE

1 Çay Bardağı üzeri için: susam, çörekotu
2 Yemek Kaşığı yoğurt
0,5 Damla yarım limon suyu
1 Adet yumurta akı içine sarısı üzerin
1 Tutam tuz
1 Paket kabartma tozu
1 Çay Bardağı sana zeytintağı
1 Paket Sana Hamurişi

Tüm malzemeyi karıştırma kabına alın ve iyice karıştırın. Aldığı kadar unu yavaş yavaş ekleyin ve ele
yapışmayan yumuşak bir hamur elde edin. Yaptığınız hamurdan cevizden küçük parçalar kopartın, ince çubuk
olacak biçimde yuvarlayın ve ister 8 şekli verin, isterseniz çubuğu ikiye katlayıp saç örgüsü gibi burgu yapın.
Kurabiyeleri yağlı kağıt serdiğiniz fırın tepsisine dizin ve üzerine yumurta sarısı sürün, çörekotu serpin ve 170
dereceli fırında kızarana kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:76704 • adı:Tuzlu Kurabiye • gönderen:Özzlem • indirme tarihi:11.05.2024 - 09:06

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-kurabiye-vt21050
http://www.tcpdf.org

