%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TUZLU KURABIYE

1 Gay Bardagi Gzeri icin: susam, ¢érekotu
2 Yemek Kagidi yogurt

0,5 Damla yarim limon suyu

1 Adet yumurta aki igine sarisi zerin

1 Tutam tuz

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi sana zeytintagi

1 Paket Sana Hamurisi

Tdm malzemeyi karistirma kabina alin ve iyice karistirin. Aldigi kadar unu yavas yavas ekleyin ve ele
yapismayan yumusak bir hamur elde edin. Yaptiginiz hamurdan cevizden kiiglk parcalar kopartin, ince gubuk
olacak bicimde yuvarlayin ve ister 8 sekli verin, isterseniz gubugu ikiye katlayip sa¢ érgtist gibi burgu yapin.
Kurabiyeleri yagli kagit serdiginiz firin tepsisine dizin ve Uzerine yumurta sarisi sirlin, ¢érekotu serpin ve 170
dereceli firnda kizarana kadar pisirin.
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