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TUZLU KURABIYE

Malzeme

- 2 adet yumurta

- Yarnim paket Sana

- 1 ¢ay bardagi aygicek yagi
- Yarim ¢ay bardag sirke
- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kagigi tuz

- Aldigi kadar un

- Uzeri Igin:

- 2 yemek kasigi susam

- 2 yemek kagidi ¢orek otu

Hazirlanigi

Yumurtalardan birinin beyazini ayri bir kseye ayiriniz.

Sana'yi oda sicakliginda bekletip, yumusatiniz.

Derin bir kése igerisine az bir un koyup, yumusamig Sana'yi, aygicek yagdini, sirkeyi, tuzu ve kabartma tozunu
koyup karistiriniz.

Hamur kivamina gelinceye kadar un ilave edip, yogurunuz.

Yogrulmus hamuru 5 dakika dinlendiriniz.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip, yogurunuz.

Avug ici ile veya tezgah Gzerinde yuvarlayarak serit seklinde agip, her iki ucunu birlestiriniz. (simit gibi) Yayvan
bir tabakta susam ve ¢orek otunu karigtiriniz.

Halka seklindeki hamurlarin bir tarafini dnce yumurta beyazina daha sonra susam?¢6rek otu karisimina bulayip,
Sana ile yaglanmis tepsiye diziniz.

Onceden 185 derecede isittiginiz firinda 30-35 dakika pisiriniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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