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TUZLU KURABIYE

Malzemeler:

4 su bardagi un

4 kahve fincani margarin

1 cay bardagi siviyag

1,5 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

2 yumurta

1 kase susam

1 cay kasigi kabartma tozu

Yapiligt:

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Margarin, siviyag, yogurt, tuz, toz seker ve yumurta sarilarini derin bir
kapta karistirin. Un ve kabartma tozunu ekleyip yumusak bir hamur hazirlayin. Hamurun kivami giklet gibi esnek
olana dek yogurun. Hazirladiginiz hamurdan portakal blyUkliginde pargalar koparin. Bas parmaktan kalin
rulolar yapin. Rulolar bas parmak uzunlugunda pargalara kesin. Ayirdiginiz yumurta aklarini bir kapta cirpin.
Kestiginiz hamur pargalarini dnce yumurta akina sonra susama batiriri. Yaglanmis firin tepsisine kurabiyeleri
dizin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 30-35 dk. pisirin.
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