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TUZLU KURABIYE

250 gram margarin veya tereyagi (oda sicakliginda)
2 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kasidi toz seker
2 yemek kagigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi un

Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi
Susam

Gorekotu

Bayatlamayan tuzlu kurabiyeler icin éncelikle oda sicakligindaki margarin veya tereyagi, sivi yag, sirke, toz
seker, tuz, un ve kabartma tozunu ekleyerek hamurumuzu yogurmaya baglayalim.

Yavas yavas unu ilave ederek, hamurumuz kivam alincaya kadar yogurmaya devam edelim.

Hamurumuz toparlandiktan sonra ufak parcalar kopartalim ve un serptigimiz tezgahta ince uzun rulo seklinde
acalim.

Daha sonra kurabiyemizi sekillendirelim. Bu asamada benim gibi kelebek seklini verebilecegdiniz gibi farkl
sekillerde de yapabilirsiniz.

Sekillendirdigimiz kurabiyeleri pisirme kagidi serdigimiz firin tepsisine aralikli olacak gekilde dizelim.
Uzerlerine yumurta sarisi sirerek susam ve gOrek otu serpigtirelim.

Onceden 190 °C&apos;ye isittigimiz firnda kurabiyelerimizi 25 dakika pigirelim.

Alti Ustl glzelce kizaran kurabiyelerimiz oda sicakligina geldikten sonra servis edelim.
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