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TUZLU KURABIYE

75 gram tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet yumurta sarisini ayirin
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasiginin yarisi tuz

1/5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

1 cay kasigi sirke

Gorekotu

Bir kap igerisinde dnce unu, tereyagini ve siviyagi koyup karistirin. Ardindan sirke ve diger kalan malzemeleri
ekleyin yogurun.

Kulak memesi kivamina gelen hamuru ceviz biyukliginde parcalara bélin. Elinizde uzunlamasina yuvarlatin ve
kurdele yapin.

Akabinde kenara ayirdidiniz yumurta sarisinin firga yardimiyla tizerine stiriin. Corek otu serpistirip 180 derece
isitilmig firina verin. Istenen kizarikliga gére 30 dakika pisirin.
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