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TUZLU KURABIYE

2 yumurta (sarisi Gzerine)
1 paket margarin (250 gr)
2 cay bardagi sivi yag

2 tath kasig seker

2 cay kasi§i tuz

2 tath kasigi sirke

Aldigi kadar un

Uzeri Igin:

Susam

Corekotu

Yumurta sarisi

Uygun bir yogurma kabi igerisine un hari¢ yumusamis tereya@i ve hamur igin kullanacagimiz tim
malzemelerimizi sirayla ekliyoruz ve kasik yardimi ile gtizel bir sekilde karistiriyoruz.

Daha sonra unu yavas yavas, kontrolli bir sekilde ekleyerek kulak memesi kivaminda, ele yapismayan yumusak
bir hamur yoguruyoruz.

Istedigimiz kivami alan hamurumuzdan mandalina blyUkliginde pargalar alip ileri geri yuvarlayip blyik fitiller
yaplyoruz.

Rulo seklini alan hamurumuzun Uzerine elimizle yavasca bastirarak dizlestiriyoruz ve bigakla hafif yan yani
verev seklinde kesiyoruz. Tim hamurumuz bitene kadar bu igleme devam ediyoruz.

Sekillendirdigimiz kurabiyelerimizi pisirme kagidi serdigimiz firin tepsisine aralikli olarak dizerek tizerine yumurta
sarisini siriip, susam ve ¢orek otu karigimindan serpiyoruz.

Onceden i1sitidimiz 170° C firinda yaklasik 20 dakika kontrollU pisiriyoruz.
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