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TUZLU KURABIYE

4,5 su bardagi un

250 gram oda sicakliginda tereyagi
4 corba kasig yogurt

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani elma sirkesi

1 tath kasidi mahlep

3 tath kasig toz seker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi kurutulmus feslegen
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Un harig tim malzemeyi genig bir kapta karigtirin. Elenmig un ilave edip, kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edin. Hamuru yarim cm kalinliginda agip, kalipla kesin. Uzerlerine girpilmis yumurta sarisi sirin. Ip
gecireceginiz kisimlara bigakla derin gizikler atin. Onceden isitiimis 170 derece firinda, Uzerleri kizarana dek
pisirin. Gizik attiginiz kisimlardan kurdele gegirip, 1lik veya soguk olarak servis yapin.
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