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TUZLU KURABIYE

2 su bardagi un

150 gram tereyagi

150 gram eski kasar peyniri

2 adet yumurtanin sarisi

1 gorba kagigi yogurt

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi

1 corba kasigi ¢cérekotu

1 corba kasigi susam

1 corba kasigi haghas tohumu

Un ve ufak pargalara bélinmisg tereyagini elinizde ufalanana dek karistirin. Rendelenmis eski kagar peyniri,
yumurta sarisi ve yogurt ilave edip yogurun. Uzerini kapatip, buzdolabinin alt rafinda 30 dakika dinlendirin.
Hamuru 3 esit pargaya bdlip, merdane yardimiyla 1cm kaliniginda agin. Dilediginiz sekildeki kaliplarla kesip,
yaglanmig firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine ¢irpiimig yumurta sarisi siriip, ¢orekotu, susam ve hashag
serpistirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 25-30 dakika pisirip, 1lik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:160476 « adi:-Tuzlu Kurabiye * génderen:gul « indirme tarihi:17.05.2024 - 18:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tuzlu-kurabiye-vt1433
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/tuzlu-kurabiye-160476.jpg
http://www.tcpdf.org

