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TUZLU KURABIYELER

250 gram margarin

2 adet yumurta (birinin sarisini ayirin)
4 corba kasig yogurt

4,5 su bardagi un

Bir tutam tuz

Uzerine:

Susam, ¢érekotu, hashas tohumu

Oda sicakligindaki margarin, yumurta, yogurt, un ve tuzu bir kaseye alip iyice yogurun. Yarim saat
dinlendirdikten sonra ceviz blyUkliginde parcalar koparin. Iki elinizin arasinda incelterek uzun geritler yapin.
Seritlerin bir kisminin iki ucunu birlestirerek simit, bir kismini da sag 6rgisu seklinde 6rin. Uzerlerine ayirdiginiz
yumurta sarisini sirip susam, ¢cérek otu ve haghas tohumu serpin. Yaglanmis firin tepsisine dizip énceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pigirin. llindiktan sonra servis yapin.
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