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TUZLU KURABIYE

Yarim paket margarin
1 cay bardagi sivi yag
1 yumurta

1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi seker

1 tath kasigi sirke

Un

Oda sicakliginda margarin, yumurtanin beyazi ve un hari¢ diger biitin malzemeleri yogurma kabina alin. Unu da
azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde ettiginizde istediginiz sekli
verip yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Yumurtanin sarisini da Gzerlerine sirdukten sonra ¢érek otuyla
sUsleyin. 170 derecede dnceden isittidiniz firmda pisirin.
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