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TUZLU KURABIYE

1 paket oda sicaklijinda margarin veya tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kagigituz

Yarim ¢ay bardagdi Uziim sirkesi

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

Yoguracagimiz kaba margarini, sivi yagi, tuzu, sirkeyi ve kabartma tozunu ilave edip iyice karistirin.
Uzerine azar azar ilave ettigimiz unu kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun hamurdan Ceviz
bilyUkliginde parcalar kopartalim.

Elimizde istedigimiz sekli verdigimiz kurabiyelerimize yagh kagit seriimig firin tepsisine dizelim.
Uzerine yumurta sarisi sUrtip ¢érekotu ve susam serpelim.

Onceden isitigimiz 180 derece firinda 25-30 dakika Uzerleri kizarana kadar pigirelim.
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