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TUZLU KURABIYE

125 gram tereyagi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

1 yemek kasigi seker
1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi
Gorekotu

Susam

Yumusamis tereyagini yogurma kabina alin.

Un hari¢ diger malzemeleri ekleyip karigtirin.

Unu karigima eklemeden dnce eleyin.

Ardindan azar azar ilave edip yumusak, ele yapismayan bir hamur elde edin.
Hazirladi§iniz hamuru iki yagl kagit arasina alin.

Merdane ile yarim santim kaliniginda agin.

Istediginiz sekilli kurabiye kalibiyla veya elinizde sekiller verin.

Yagli kagit serili tepsiye kurabiyeleri dizin.

Uzerine yumurta sarisi slriip ¢orek otu ve susam serpin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda 20-25 dakika kizarana kadar pisirin.
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